
Midt i hjertet av Sandvika finner du SVK26 
- en restaurant og vinbar som kombinerer utsøkte
fusion tapas-spesialiteter med moderne, velkjente

brasserieretter. 

Vi ønsker å gi deg en autentisk opplevelse av smak
og hygge – fra nøye utvalgte råvarer til vin som

løfter rettene til et nytt nivå. 

Her kan du dele småretter med venner, nyte en god
middag eller bare stikke innom for NOE GODT Å

DRIKKE i baren.

with love
SVK 26

R e s e r v a s j o n :
s v k 2 6 . n o  |  b o o k i n g @ s v k 2 6 . n o  |  t l f .  9 1  9 2  9 9  9 1



SHARINGMENY -  650 (per  person)  
Et utvalg  av våre  mest  populære  tapasret ter ,  inkludert  dessert

(B,M,E,H,S,SE,SN) 

M E N Y

SJØMAT 
G a m b a s  a l  p i l  p i l  -  1 3 5

H v i t l ø k s t e k t  s c a m p i  m e d  c h i l i  ( S )
 

TA PA S

KJØTT
A l b o n d i g a s  m e d  p e p e r o n o t a  -  1 4 5
H j e m m e l a g d e  s p a n s k e  k j ø t t b o l l e r  i  

t o m a t -  o g  p a p r i k a s a u s  ( G , E , S E , S N )  

E n t r e c ô t e  c h i m i c h u r r i  -  1 6 5
S a f t i g  e n t r e c ô t e  ( 1 0 0  g )  m e d  s m a k f u l l

C h i m i c h u r r i

U r t e m a r i n e r t  k y l l i n g s p y d  -  1 5 9
S t e k t  m e d  h v i t l ø k  o g  p e r s i l l e

 

OST OG SKINKE
I b é r i c o  B e l l o t a   -  1 8 5

 ( M )
O s t -  o g  s k i n k e p l a t e  -  3 9 5

U t v a l g t e  s k i n k e r ,  o s t e r  o g  o l i v e n .
S e r v e r e s  m e d  b r ø d  o g  s m ø r  ( M , H )

 

ANDRE SMÅRETTER
N y s t e k t  s u r d e i g s b r ø d  m /  a i o l i   -  7 5

( H , E , S N )  
H v i t l ø k s m a r i n e r t e  o l i v e n  -  7 5

P a t a t a s  b r a v a s -  9 5
( E , S E , S N )

P i m i e n t o s  d e l  P a d r ó n  -  1 2 5

G r ø n n  s a l a t  -  6 5

P o m m e s  f r i t e s  -  6 5
 

( B )  B l ø t d y r  ( M )  M e l k  ( F )  F i s k  ( E )  E g g  ( S )  S k a l l d y r  ( N )  N ø t t e r  ( S E )  S e l l e r i  ( S N )  S e n n e p  ( S F )  S e s a m f r ø  ( H )  H v e t e  
* A l l e  r e t t e r  k a n  i n n e h o l d e  s u l f i t t e r



Entrecôte  -  475

 Saf t ig  entrecôte  med sesongens  grønnsaker ,  urtes tekte  poteter  og  béarnaisesaus  (M,E)

Torskef i l e t  -  365

Med luf t ig  potetpuré  og  skal ldyr-beurre  b lanc ,  toppet  med løyrom og  f r i ske  sp irer   (F ,M,  S)

Conf i tert  andelår  -  355

Akkompagnert  av søtpotetpuré ,  smørdampet  grønnkål  og  rødvin–tyttebærsaus  (M)

SVK26 Signaturburger  -  295

Vår egen h jemmelagde  burger .  Serveres  med pommes  f r i te s  (H,M,E,SN,SF)

Risotto  med sopp   -  275

Kremet  r i sot to  med aromati sk  sopp  og  parmesan (M,SE)

Fish & Chips  -  285

Panert  torsk  med pommes  f r i te s  og  tartarsaus  (H,E,F,SE,SN)

Cæsarsalat  -  255

Romanosalat  med kyl l ing ,  bacon og  krutonger  (H,E,F,SE,SN)

D E S S E R T

HOV EDR E T T E R

BARN EM ENY
Fish & Chips  -  125

(H,E,SE)
Pasta med k jøttbol ler  i  tomatsaus  -  125

(H,E)

Crème brûlée  -  125
(E ,M)

Sjokoladefondant  -  145
Serveres  med br ingebærsorbet  (H,E,M)

Mangosorbet  ( to  kuler)  -  90
Bringebærsorbet  ( to  kuler)  -  90

( B )  B l ø t d y r  ( M )  M e l k  ( F )  F i s k  ( E )  E g g  ( S )  S k a l l d y r  ( N )  N ø t t e r  ( S E )  S e l l e r i  ( S N )  S e n n e p  ( S F )  S e s a m f r ø  ( H )  H v e t e  
* A l l e  r e t t e r  k a n  i n n e h o l d e  s u l f i t t e r



C O C K T A I L S 

A l k o h o l f r i t t  ø l

Ø L  F R A  T A P P E T Å R N

M I N E R A L V A N N

 

 

K A F F E D R I N K E R

R ingnes  Li te  Glutenfr i  0 ,33 l  -  120

Carlsberg  0 ,33 l  -  1 15

Bulmers  Orig inal  0 ,5 l  -  155

Frydenlund Pi l sner  -  0 ,25 l  80 /  0 ,4 l  125

Frydenlund Fatøl  -  0 ,25 l  82  /  0 ,4 l  130

San Miguel  -  0 ,25 l  85  /  0 ,4 l  135

Kronenbourg 1664 Blanc  -  0 ,33 l  1 15  /  0 ,5 l  155

Ettermiddagspi l s  (k l .  16- 18)  -  0 ,4 l  98
(Frydenlund Pi l sner)

San Miguel  0 ,33 l  -  75

Cuba Libre  -  165
Rom,  Coca Cola ,  l ime 

Aperol  Spr i tz  -  175
Prosecco ,  Apero l ,  sodavann,  appe l s in

Moscow Mule  -  175
Vodka,  inge færøl ,  l ime

French Mule  -  175
Cognac ,  inge færøl ,  l imejuice ,  appe l s inzes t

Coca Cola ,  Cola  Zero  -  65

Peps i ,  Peps i  Max,  Solo ,  7up -  65

Eplemost  -  65

 Ø L  &  C I D E R  P Å  F L A S K E

E T  U T V A L G  A V  V Å R E  V I N E R
S e  m e r  i  v i n k a r t e t

Mu s s e r e n d e R o s é

R ø d H v i t

Husets  musserende -  g lass  140 /  f laske  650

L.  Boui l lot  Cremant  -  g lass  155  /  f laske  690

Roland Champion Secret  d 'Aramis  -  f laske  990

Husets  rosé  -  g lass  140 /  f laske  650

S t e r k / s ø t
Recioto  d i  Soave la  Per lara 2018  -  g lass  180

K A F F E  &  T E

White  Russ ian -  165
Vodka,  kaf fe l ikør ,  f lø te

Gin Tonic  Class ic  -  165
London Dry Gin,  Tonic ,  s i t ronskive

Gin Tonic  Forest  Bloom -  175
New Forest  Gin,  Orange  Blossom Tonic  og  appe l s inzes t

Gin Tonic  Dry Pink -  175
Dry Pink Gin,  Orange  Blossom Tonic  og  appe l s inzes t

Espresso  -  enkel  45  /  dobbel  64

Americano -  55

Cortado -  56

Cappucc ino -  59

Kaffe  Latte  -  enkel  62  /  dobbel  66

Svart  kaf fe  -  52

Te -  49 Espresso  Mart ini  -  165

Kaffe  Bai leys  -  155

Ir i sh  Cof fee  -  165

B R E N N E V I N  &  L I K Ø R
Bache Gabrie l sen XO -  150

Bache Gabrie l sen American Oak -  130

Glenl ivet  12YO Single  Malt  -  139

Akevit t  -  120

Fisherstorm,  Firebal l ,  Sambuca -  120

Purezza Premium sparkl ing  water  (karaf fe l )  -  65

Utopiabrus  -  65

Munkholm 0,33 l  -  65

Ettermiddagsvin (k l .  16- 18)  -  g lass  1 15  /  f laske  550
(Husets  røde ,  hvite ,  musserende e l l er  rosé)

Husets  røde  -  g lass  140 /  f laske  650

Mommess in  Beaujo la is  -  g lass  160 /  f laske  750

Barale  Barolo  2021  -  f laske  1390

Husets  hvite  -  g lass  140 /  f laske  650

J .  Moreau Chabl i s  -  g lass  165  /  f laske  750

Saint-Aubin 1er  Cru En Remil ly  -  f laske  1950

Mango,  S i tron,  Rabarbara e l ler  Mandarin


