
 

 

 

 

SVK26, lokalisert på Løkketangen 26B i hjerte av Sandvika, 
er en unik og innovativ restaurant og vinbar som 

kombinerer utsøkte fusion tapas-spesialiteter med 
moderne, velkjente brasserieretter. 

Vårt mål er å skape en autentisk mat- og vinopplevelse,  

i en varm og innbydende atmosfære med hyggelig service. 

 

 

 

 

 



MINERALVANN & JUICE 

Coca Cola, Cola Zero, Pepsi, Pepsi Max, Solo, Fanta, Sprite       65,- 

Eplemost, Purezza Premium Sparkling water        65,- 

 

ALKOHOLFRITT ØL 
 
Munkholm ( 1. 12 )                          65,- 
San Miguel 0% ( 1 )            75,- 

 

ØL FRA TAPPETÅRN 

Frydenlund Pilsner ( 1 )                 0.25L. / 0.40L.                                70,- / 125,- 

San Miguel Fat ( 1 )    0.25L. / 0.40L.                                             80,- / 135,- 

Kronenbourg 1664 Blanc Fat ( 1 )                     0.33L. / 0.50L.                                             89,- / 145,- 

 

ØL OG CIDER FRA FLASKE 

Ringnes Lite Glutenfri       0.33L.                              105,- 

Carlsberg ( 1 )         0.33L.                 110,- 

Bulmers Original ( 12 )       0.50L.                 150,- 

 

COCKTAILS 

Gin Tonic Klassisk cocktail Gin-Tonicvann ( 12 )                                                                                      165,- 

Cuba Libre Klassisk romdrink som består av mørk Rum-Coca Cola-Lime ( 12 )                                 165,- 

Aperol Spritz  Forfriskende italiensk cocktail, Prosecco-Aperol-Sodavann-appelsinskive ( 12 )      175,- 

Moscow Mule Frisk og litt krydret cocktail, Vodka-Ingefærøl-Lime ( 12 )                                                      175,- 

Breezer Lime                                       0.275L.                                                        145,- 

Breezer Orange     0.275L.                                                      145,- 

 

 

1 Glutenholdig . 2 Skalldyr . 3 Egg . 4 Fisk . 5 Peanøtter . 6 Soya . 7 Laktose . 8 Nøtter   

9 Selleri . 10 Sennep . 11 Sesamfrø . 12 Svoveldioksid og Sulfitt . 13 Lupin . 14 Bløtdyr 

 



TAPAS 

SKALLDYR 

Calamari & Aioli Fritert blekksprut med Aioli ( 1. 2 )                                                            135,- 

Scampi al pil pil Stekt hvitløkstekt scampi med chili ( 2.12 )                                              135,- 

Kamskjell Chorizo smør med persille, hvitløk og sitron ( 2. 7 )                                                                165,- 

 

KJØTT 

Albondigas med peperonota Hjemmelaget spanske kjøttboller i tomat og paprikasaus            145,- 

( 1.3.9.10.12 ) 

Entrecôte Chimichurri Saftig entrecôte (100gr.) med smakfull Chimichurri ( 12 )                              165,- 

Urtemarinert kyllingspyd Stekt med hvitløk og persille                                                                                159,- 

Ost & Skinkeplate Utvalgte spekeskinke, pâté, oster, oliven, serveres med brød og smør              395,- 

( 1. 7.12 ) 

 

SHARINGMENY Per pers. (min 2).  Et utvalg av tapas med dessert ( 1. 2. 3. 7.9. 10. 12 )                            650,- 

 

Nystekt surdeigsbrød med aioli (1. 3. 10. 12 )                                    75,- 

Hvitløksmarinert oliven ( 12 )                                                  75,- 

Patatas bravas ( 3. 9. 10. 12 )                                                       95,- 

Pimientos del Padrón                                   125,- 

Croquetas (2stk) Ibérico Bellota og chèvre ( 1. 3. 7.12 )                     85,- 

Gratinert Chèvre (7. 8 )                      131,- 

Pommes frites                                       65,- 

Aioli ( 3.10. 12 )                           35,- 

 

 

1 Glutenholdig . 2 Skalldyr . 3 Egg . 4 Fisk . 5 Peanøtter . 6 Soya . 7 Laktose . 8 Nøtter   

9 Selleri . 10 Sennep . 11 Sesamfrø . 12 Svoveldioksid og Sulfitt . 13 Lupin . 14 Bløtdyr 

 

 



HOVEDRETTER 

Entrecôte Brokkolini, tomatsalat, pommes bistro, bearnaisesaus                                                                465,- 

( 3. 7.12 ) 

Moules frites (300gr.) Blåskjell i kokosmelk, chili, ingefær, koriander ( 2. 9. 12 )                                   295,- 

Cæsarsalat Med kylling, bacon, krutonger ( 1. 3. 4. 7. 8. 10. 12 )                                                                         255,- 

Lun chèvre salat Ovenbakt chèvre med honning, timian, ristet valnøtter, citrus vinaigrette           185,- 

( 7. 8. 10. 12 ) 

Fish & Chips Panert fisk med pommes frites, tartarsaus (1. 3. 4. 9. 10. 12 )                                                  275,- 

SVK26 Signaturburger Husets spesialburger ( 1. 3. 7. 9. 10. 11. 12 )                                                             295,- 

Aubergine parmigiana Bakt aubergine med tomatsaus og parmesan (7.9. 12 )                                   185,- 

Reketallerken serveres med surdeigsbrød, majones og sitron (1.2.3.8.10 )                 245,- 

 

 

 

BARNEMENY 

Vegetar nuggets pommes frites (1.3. 9 )                                           125,- 

Fish & Chips  (1. 3. 4. 9. 10. 12 )                      125,- 

 

DESSERT 

Crème brûlée ( 3. 7 )                       125,- 

Sjokoladefondant Bringebærsorbet ( 1. 3. 7 )                                    145,- 

Mango sorbet             90,- 

 

 
1 Glutenholdig . 2 Skalldyr . 3 Egg . 4 Fisk . 5 Peanøtter . 6 Soya . 7 Laktose . 8 Nøtter   

9 Selleri . 10 Sennep . 11 Sesamfrø . 12 Svoveldioksid og Sulfitt . 13 Lupin . 14 Bløtdyr 

 

 



 

KAFFEMENY 

Espresso               45,- / 64,- 

Americano              55,- 

Cortado             56,- 

Cappuccino ( 7 )             59,- 

Kaffe Latte ( 7 )              62,- / 66,- 

Svart kaffe              52,- 

Te               49,- 

 

KAFFEDRINKER 

Espresso Martini                       165,- 

Baileys kaffe ( 7 )                       155,- 

Irish Coffee ( 7 )          165,- 
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